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9181 Feistritz im Rosental

Untersuchungszahl: W4832/201A1*

Das vorliegende Zeugnis bezieht sich ausschiielich auf die unter obiger Untersuchungszahl untersuchte Probe. Es unterliegt auRerdem

der Gebuhrenpflicht gemaR § 14, TP 14 des Geblihrengesetzes 1957, wenn es als Ausweis einem unbegrenzten Personenkreis dienen

soll und nicht aus Sanitatsriicksichten von einer &ffentlichen Behorde oder einem Amt gefordert wird. Eine auszugsweise Vervielféltigung
ist ohne schriftliche Genehmigung der Anstalt nicht zuldssig.

~ AMTLICHES UNTERSUCHUNGSZEUGNIS

GWVA Feistritz

WVA:

Probe:

Kostentrager:

Einsender:

Auftraggeber:

Enthommen am:

Eingelangt am:

Marktgemeinde Feistritz im Rosental

am Worthersee

Zapfhahn - Heizraum, Fam. Wurlich, Seutschach 54

Lebensmitteluntersuchungsanstalt Karnten, Kirchengasse 43, 9020 Klagenfurt

Marktgemeinde Feistritz im Rosental Feistritzi. R. 126 9181 Feistritz im
Rosental

21.11.2011 10:16 von: Hr. Gspandl; in Kuhltasche
21.11. 2011 14 15 Untersuchung: 21.11.2011 bis 30.11.2011

- PRUFBERICHT
BESTIMMUNGEN VOR ORT < INFO

Untersuchung Ergebnis normal” | erlaubt” Methode NG®
Temperatur bei Probenahme 9,3 °C 25
Leitfahigkeit 532 uScm™ || bis 2500 ONORM EN 27888
Farbung/ Tribung/ Feststoffe keine/ keine / keine
Geruch und Geschmack neutral

MIKROBIOLOGIE INFO

Untersuchung Ergebnis normal” | erlaubt” Methode NG
Koloniebildende Einheiten 22°C <40 iniml || 0-100 e Mot il
Koloniebildende Einheiten 37°C <10 in 1ml 0-20 N ol
Coliforme Bakterien 0 in100ml | 0 Mermbranfilsnverishron, 36-.24h
Escherichia coli 0 in 100m| 0 Mambranfianeriahren. 36:C,24h
Enterokokken 0 in 100ml 0 Membranttioneriahvan, 36:C, 44h

UID Nr.: ATU 36845900

Bankverbindung: Hypo Alpe-Adria-Bank Klagenfurt, BLZ 52000,
Konto 1150014, "Es wird gebeten, bei Uberweisung der Kosten die U-Zahl anzugeben.
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WASSERHARTE UND AGGRESSIVITAT INFO
Untersuchung Ergebnis normal” | erlaubt” Methode NG
Gesamtharte 16,5 °dH berechnet
Karbonatharte 16,0 °dH WAQD_004, titrimetrisch
Sattigungsindex 0,19 WAQQ_001, rechnerisch
ORGANOLEPTISCHE PARAMETER INFO
Untersuchung Ergebnis normal” | erlaubt® Methode NG”
Farbung (g) <0,1 m’ 0-05 ON EN-ISO 7887
(1 x ON EN 27027
Tribung <0,1 TEF 0-15 *kein Wert in TWV
Geruch 0 ohne WAO0_002, DEVB1/2
Geschmack 0 ohne WAQ0_002, DEVB1/2
PHYSIKALISCH- CHEMISCHE PARAMETER INFO
Untersuchung Ergebnis normal” | erlaubt® Methode NG®
pH-Wert (13,6°C) 7,52 6,5-9,5 GNORM EN 27888, DIN 38404-5
Leitfahigkeit 534 puScem® | bis 2500 ONORM EN 27888
TOC (org. Kohlenstoff) <0,5 mg/l bis 5 WAQO_025, TOC
Ammonium n.n. mg/l 0-05 1C00_002, fonenchromatographie
Calcium 82,3 mg/l bis400 1C00_002, lonenchromatographie
Chilorid 2 mg/l bis 200 ONORM EN ISO 10304-1
Eisen (gesamt) <100 ug/l bis 200 AS00_008, Graphitrohr AAS
Kalium <1 mg/l bis 50 IC00_002, lonenchromatographie
Magnesium 21,7 mg/l bis 150 1C00_002, lonenchromatographie
Mangan <30 g/l bis 50 AS00_008, Graphitrohr AAS
Natrium 1,3 mg/l bis 200 » IC00_002, lonenchromatographie
- . ONORM EN ISO 10304-1 **siehe Anh
Nitrat 5 mg/l bis 25 50 Hra g eneAnnang
Nitrit n.n. mg/l 0,1 ONORM EN IS0 10304-1
Sulfat 5 mg/l bis 250 ONORM EN 1SO 10304-1
lonenbilanz -:0,01 mvalfl rechnerisch
TWert fur Indikatorparameter 2 Parameterwert Trinkwasserverordnung - TWV BGBI. Il 304/01 idgF ¥ Nachweisgrenze
Der Zeichnungsberechtigte: Dipl.Ing. Joachim Kélblinger eh.
** Ende des Priifberichtes **
Informationen auch unter http://www.lua.ktn.gv.at/
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GUTACHTEN wa4832/2011

Die vorliegende Wasserprobe entspricht im Rahmen der durchgefiihrten Untersuchungen
den Anforderungen der Trinkwasserverordnung, BGBI || 304/2001 idgF.

Bezuglich der lebensmittelrechtlichen Gesamtbeurteilung der Anlage gemar OLMB B1 wird
auf den Inspektionsbericht verwiesen.
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Fir den Direktor:

DI Joachim Ko¥tinger
(Bereichsleitef
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